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Vigencia: 1/4/22 al 31/3/24 Y DESARROLLO

Titulo de Proyecto: Alternativas de manejo viticola como adaptaciéon al cambio climatico

Director de Proyecto: Jorge Alejandro Prieto

Correo electrénico: prieto.jorge@inta.gob.ar ; golyprieto@hotmail.com

Temal/s estratégico/s: Desarrollo Regional Sostenible (D) y Tecnologias y Productos Innovadores (G).

Linea/s de Investigacion: Economia regional, economia familiar y desarrollo sustentable (C), Sistemas de
produccion agropecuarios, practicas agropecuarias y ambiente sustentable (G) y Tecnologias innovadoras
para el aprovechamiento, valorizacién, preservacion y transformacién de productos de la cadena productiva
regional (V).

Areals de conocimiento (disciplinas):

Ciencias Agrondmicas, Veterinarias y del Ambiente (C): Enologia.

Carrera/s UMaza a la/s que esta asociado el Proyecto: Ingenieria y Enologia.

Equipo de Investigacién:

-Docentes Investigadores: Carla Aruani, Miguel Mastropietro.
-Asesor Externo: Santiago Sari.

RESUMEN

El calentamiento global ha generado un adelanto en la fenologia y un acortamiento de la temporada de
crecimiento de la vid. La ocurrencia de la maduracién durante un periodo mas célido, produce impactos
perjudiciales en la calidad de la uva y el vino, alterando la tipicidad del vino de una region determinada vy,
poniendo en riesgo la sostenibilidad de la actividad vitivinicola. La acumulacién de azucar es cada vez mas
rapida y la maduracion de las bayas tiene lugar durante un periodo méas calido de la temporada. Por tanto,
la concentracion de antocianinas en la uva no alcanza su valor 6ptimo en el mismo momento en que lo hace
la madurez tecnologica. Este fendbmeno es conocido como "desacople de azlcares y antocianinas”. Este
desacople puede generar que la calidad de la uva no sea la 6ptima en términos de compuestos fendlicos y
sus atributos sensoriales relacionados. En este proyecto proponemos evaluar a nivel local y en el cultivar
mas importante del pais, una serie de practicas de manejo de canopia que son aplicables en el corto plazo
y factibles de realizar. Pretendemos a través de la aplicacion de diferentes practicas de manejo de canopia,
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disminuir la relacion hoja/fruto o atrasar la fenologia del cultivo, retrasando la madurez de la uvay llevandola
hacia periodos con temperaturas mas bajas. De esta manera, esperamos obtener producciones de calidad
y en cantidad de manera sostenible en el tiempo. Este desafio es de gran relevancia para regiones como
Mendoza en el actual contexto de calentamiento global.

DISENO DE INVESTIGACION

Objetivo General:

e Evaluar los efectos de distintas practicas de manejo de canopia tendientes a retrasar la madurez, sobre
la fenologia, los componentes del rendimiento y la composicion quimica de la uva del cv. Malbec en
Lujan de Cuyo, Mendoza.

Objetivos especificos:

e Determinar los efectos de un despampanado severo postcuaje, de un deshoje postenvero y del
forzado de yemas sobre la fenologia del cultivo y el crecimiento vegetativo.

o Evaluar el efecto del despampanado, despunte y forzado de yemas sobre el rendimiento, la
madurez y la composicién quimica de la uva obtenida.

e Evaluar la factibilidad de obtener una segunda cosecha del cv. Malbec en el mismo afio, y de la
cantidad y calidad de la uva obtenida.

e Evaluar el impacto de las técnicas de manejo de canopia sobre la composicién quimica del vino
y Su percepcion sensorial.
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