= 7 UNIVERSIDAD CENTRO DE UNIVERSIDAD

©:2023 MAZA || coen i T5T | MAZA

Empleo de acido fumarico como estrategia innovadora para regular la
acidez y el pH de vinos tintos
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INTRODUCCION MATERIALES Y METODOS

Contexto de cambio climatico Bonarda. San Martin Mendoza

20,9°Brix; pH 3,73; 5,8 g/L acidez fitulable

v" T-C: control sin acidificacion
v' T-AT: 1 g/L de acido tartarico
v' T-AF: 1 g/L de dcido fumdrico

Sin escobajos

0 . v' E-C: control sin acidificacion
HO\H/\)J\ ) Pro.ple.dodes antimicrobianas, v E-AT: 1 g/L de dcido tartdrico 507 escobajos
& antioxidantes y muy estable en el . . o o
| tiempo. E-AF: 1 g/L de acido fumarico
A cido furmarico « Aprobado por resolucion de la OIV-
OENQO 581A-2021.

Maceracién 12diasa24° C ‘ Andlisis quimicos y sensoriales

OBJETIVO

Evaluar el impacto quimico y sensorial de la Vinificaciones realizadas en la temporada 2023,
adicidn de acido fumarico en combinacidon , - en recipientes de 25 L. Todos los tratamientos se

o realizaron por triplicado. Los acidos orgdnicos se
con el empl,e,c d,e, escobajos, duranfe el agregaron en el encubado y en el desborre.
proceso de vinificacion, en mostos cv. Bonarda

RESULTADOS
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Acidez titulable (g/L)

AT AF c Se observaron diferencias significativas entre L, , . , . : :
Tratamientos ratamientos. siendo el dcido fumdrico mds eficiente En conclusion, el acido fumarico representa una alternativa de bajo

para regular el pH de los vinos. Los tratamientos T-AF costo para la industria, eficiente para regular el pH, que requiere
y E-AF generaron una mayor acidez titulable, con nuevos estudios en distinfas matrices en relacion a las dosis

Testigo 50% escobajos niveles superiores de dAcido madlico, y mayor color adecuadas y momentos de aplicacion
< (C*ab). Sensorialmente fueron todos diferentes-

Analisis sensorial

Mermelada )
Especiado

Frutal

Dulzor
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