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Objetivo:
Evaluar la eficiencia de encapsulaciéon de carotenoides extraidos de orujos usando diferentes relaciones
de goma arabiga y quitosano como materiales de pared mediante coacervacion compleja.

Metodologia:

- Se cosecharon uvas Torrontés Riojano (22 Brix, 2021, Lujan de Cuyo, Mendoza). Las uvas se
despalillaron y prensaron. Se extrajeron 2 kg de orujos. La muestra se conservé a -80°C, se liofilizé y
pulverizé (0.5 mm).

- La extracciéon de carotenoides se realizé con hexano mediante microextraccion solido-liquido asistida
por ultrasonido (0,1g polvo:1,5 mL hexano, 15 min, 42Hz). El extractante se eliminé a 60 mmHg,
30°C.

- Para la microencapsulacion se prepararon soluciones de goma arabiga al 10% p/p en agua (GA) y
quitosano al 2% p/p en acido acético al 1% (p/p) en agua (QT).

- Para evaluar el proceso de microencapsulacion se aplicé el disefio de Box-Behnken (aleatorizado).
Factor fijo: concentracion del extracto de carotenoides (0.2 g/mL vaselina) disuelto en 0.6 g de
Tween-20 (CT).

-  Los factores evaluados fueron las proporciones de GA (nivel alto 4, nivel bajo 1) y de QT (nivel alto
4, nivel bajo 1) y la velocidad de agitacion (nivel alto 1000 rpm, nivel bajo 500 rpm).

- El proceso de coacervacion consistio en la adicion de 5 mL CT a la solucion GA. La mezcla se
preemulsificd 5 min. Luego se adicion6 QT (4 mL/min). Se ajusto el pH a 4, y se mantuvo la agitacion
durante 2 h.

- La eficiencia de encapsulacion (%EE) se estimo por diferencia de medidas absorciométricas
(A=450nm) de las soluciones sin encapsulante y con encapsulante.

Resultados:

- Del analisis de varianza del disefio (nivel
de significancia estadistico del 95%) se
observo que los factores proporcion de
GA (p, 0.0149) y velocidad de agitacion
(p, 0.0203) mostraron un efecto
significativo sobre %EE.

- El modelo obtenido explico el 85.75% de
la variabilidad en %EE, y no se observo
autocorrelacion en los residuos (DW-p,
0.0525).

- Las condiciones experimentales que
alcanzaron una deseabilidad de 0.79
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Figura 1: Superficie de respuesta de factores
que afectan la eficiencia de encapsulacion de
carotenoides extraidos de orujos
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Conclusiones:
El método de coacervacion compleja empleando goma arabiga y quitosano es eficiente para encapsular
carotenoides extraidos de subproductos enoldgicos.
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